


NEW FLAVOURS 
FOR NEW TIMES 

www.midgardspirits.com 

Somos una pequeña empresa, 

 constituida en Noviembre de 2018. 

 

 

Nuestro objetivo: 

 

 crear nuevos sabores, para nuevos tiempos 

 

 de manera totalmente artesanal 

 

 respetando nuestros compromisos de 

innovación, originalidad y calidad 
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NUESTROS 
PRIMEROS 
SABORES 

BOURBON DELI 

Primera crema de licor de 
Bourbon producida en Europa 
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NUESTROS 
PRIMEROS 
SABORES 

MIDGARD WINE 

Primer vino aromatizado 
producido en España 
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NUESTROS 
PRIMEROS 
SABORES 

VALHALLA VINEGAR 

El único vinagre del mundo 
elaborado a partir de hidromiel 
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NUESTROS 
PRIMEROS 
SABORES 

MIDGARD VINEGAR 

El único vinagre del mundo 
elaborado a partir de 

“mulled wine” 
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BOURBON DELI 
Primera crema de licor de 

Bourbon producida en 
Europa 



BOURBON DELI 
CREMA DE LICOR DE 

BOURBON 

 Qué lo hace diferente: 

 

    SU COMPOSICIÓN: 

 

  100% Straight Bourbon 

   sin ningún otro tipo de 
alcohol 

   nuestro proceso 
artesanal de 
caramelización del azúcar 

  no usamos aromas ni 
colorantes artificiales.  

  libre  de gluten 

  uso de agua mineral 
 
 

 

 

 

    SUS CUALIDADES: 

 

  un aroma intenso 

  un sabor profundo, que 
perdura en la boca 

 una consistencia 
cremosa, en su justa 
medida 

  un color más oscuro. 

www.midgardspirits.com 

PR 
OD 
UC 
TO 



Qué lo hace diferente: 

 

   SU PRESENTACIÓN: 

 

   un diseño exclusivo y elegante 
 

  una botella de vidrio de alta gama 
 

 una etiqueta que evoca la estética 

característica del Bourbon 

 

  su tapón de corcho 

  y madera 

www.midgardspirits.com 

PR 
OD 
UC 
TO 



PR 
OD 
UC 
TO 

Qué lo hace diferente: 

 

    RESPECTO A LA COMPETENCIA: 

 

  es el único licor producido con Bourbon  
 

  su producción es 100% artesanal 
 

   no contiene ningún otro tipo de alcohol 

   (la competencia incorpora alcohol de  

   origen vegetal para abaratar costes) 
 

   no utiliza aromas artificiales  
      (la competencia sí los usa) 
 

  no utiliza colorantes artificiales, su  

  color es 100% natural 

 

  proceso de caramelización artesanal 

  (la competencia utiliza caramelo  

   líquido  industrial) 
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BOURBON DELI 
CREMA DE LICOR DE 

BOURBON 

 
Su posicionamiento precio: 

 

 

  acorde a las características del 
producto: 

 

•  la producción artesanal 

•  la  calidad de la materia prima 

•  la fórmula natural 

• el  envase de alta gama 
 

 

P.V.P. recomendado   
16,95 €  
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BOURBON DELI 
CREMA DE LICOR DE 

BOURBON 

 
A quién va dirigido: 

 

 

   tanto a hombres como a mujeres 
 

   aficionados al licor de crema 
 

   amantes de sabores intensos y,  

   naturalmente, del 

   Bourbon americano 
 

  a todas las edades (mayores de 18)  
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BOURBON DELI 
CREMA DE LICOR DE 

BOURBON 

 
Cómo se debe consumir: 

 

 

   bien frío (no mantener en el 
congelador) 
 

  opcionalmente se le puede añadir 
hielo 
 

  en vaso de chupito o en copa 
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BOURBON DELI 
CREMA DE LICOR DE 

BOURBON 

 
Algunas sugerencias: 

 

 un brownie con helado y 
bañado con Bourbon Deli 

 

  café solo, con Bourbon Deli 
 

  batido de helado de vainilla o 
de café con   Bourbon Deli 

 

  tortitas con nata y 
  Bourbon Deli 
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MIDGARD WINE 
VINO AROMATIZADO 
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MIDGARD WINE 
VINO DULCE AROMATIZADO 

(MULLED WINE) 

 

Qué es un” Mulled Wine” : 

 

  Es el nombre inglés 
correspondiente al más 
conocido alemán "Glühwein", 
en español "vino caliente". 

 

 Es un vino tinto (siempre de 
buena calidad) macerado con 
diferentes especias, cítricos y 
azúcar. 

 

 Se consume preferentemente 
caliente, en Navidad, 
acompañado de una galleta de 
jengibre 
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MIDGARD WINE 
VINO DULCE 

AROMATIZADO 
 

 Qué lo hace diferente: 

 

    SU COMPOSICIÓN: 

 

  vino tinto joven de España: 
 

 uva Garnacha 

 procedente al 100% 
de cepas añejas 

 color rojo rubí 
intenso 

 lágrima de vino 
persistente 

 alta graduación    
 

  12 especias perfectamente 
equilibradas para conseguir 
un sabor único, inimitable 

 

  un punto justo de azúcar 
que lo hace dulce pero no 
empachoso 
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MIDGARD WINE 
VINO DULCE 

AROMATIZADO 

Cómo se debe consumir: 

 

 CALIENTE: 

 

  un clásico de las Navidades. 
Calentar sin que llegue a hervir (60º) 
 

 humedecer el borde del vaso con 
Midgard Wine y pasarlo por azúcar 
 

  añadir media rodaja de naranja y 
limón (opcional) 

 

 adornar con un palito de canela 
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MIDGARD WINE 
VINO DULCE 

AROMATIZADO 
 

 FRÍO: 

 

  poner en un vaso alto 2 ó 3 cubitos 
de hielo picados 
 

 añadir media rodaja de naranja, 
media de limón, media de manzana y 
una de pepino (todas ellas cortadas 
finas) 

 

 añadir media parte de Midgard Wine 
y otro tanto de algún refresco como 
Sprite, SevenUp, gaseosa o el que 
sea más de su gusto 

 
 

 

 

 

añadir opcionalmente 
algunos frutos del 
bosque (frambuesa  o 
grosella) 

 

adornar con una 
ramita de hierbabuena 
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MIDGARD WINE 
VINO DULCE 

AROMATIZADO 

 

 FRÍO: 

 

 como vino de aperitivo, en cualquier 
ocasión 
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MIDGARD WINE 
VINO DULCE 

AROMATIZADO 

Cómo utilizarlo en la cocina: 

 

•  para marinar carnes 

•  para asados 

•  en la elaboración de salsas 

•  en la  preparación de tomate frito 
aromatizado 

• para desglasar fondo de sartenes 
y bandejas de horno 
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MIDGARD WINE 
VINO DULCE 

AROMATIZADO 

 
Su posicionamiento precio: 

 

 

  acorde a las características del 
producto: 

 

•  la producción artesanal 

•  la  calidad de la materia prima 

•  la fórmula natural 

• nuestra exclusiva mezcla de 12 
especias 

• único producido en España 
 

P.V.P. recomendado 
6,95 €  
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VALHALLA 
VINEGAR 

VINAGRE ELABORADO A 
PARTIR DE HIDROMIEL 
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VALHALLA VINEGAR 
El único vinagre del mundo obtenido a 
partir de una hidromiel elaborada como 
hacían los antiguos vikingos. Un sabor 

único, intenso, diferente. Un vinagre 
probiótico, al conservar la “madre del 

vinagre” 
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VALHALLA VINEGAR 
Presentamos nuestro vinagre en una 

caja de madera con su tapa 
serigrafiada. Un toque de distinción 

para un vinagre único y especial que 
hará las delicias de cualquier gourmet. 

PVP recomendado: 9,95€ 
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SABORES 



MIDGARD VINEGAR 
VINAGRE ELABORADO A 

PARTIR DE “MULLED WINE” 
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MIDGARD VINEGAR 
El único vinagre del mundo obtenido a 

partir de “mulled wine” (nuestro 
“Midgard Wine”). Un sabor único, 

intenso, diferente, con el aroma de 12 
especias. Un vinagre balsámico natural 
y  probiótico, al conservar la “madre del 

vinagre” 
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MIDGARD VINEGAR 
Un vinagre balsámico natural, ya que 

no añadimos azúcares durante el 
proceso de transformación en vinagre 
de nuestro “mulled wine”. Absoluta y 
radicalmente distinto a cualquier otro 

vinagre. 

PVP recomendado: 9,95€ 
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PACK VINAGRES 
PREMIUM 

Una botellita de 10 cl de Valhalla 
Vinegar y otra de Midgard Vinegar 

en caja de madera serigrafiada 

 
En caja de madera serigrafiada 

Para los paladares más exigentes 

Productos únicos en el mundo 

Un regalo absolutamente único y original 

PVP recomendado: 14,95€. 
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Nuestros productos ya han seducido a 
la prensa: 
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Nuestros productos ya han seducido a 
la prensa: 
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Nuestros productos ya han seducido a 
la prensa: 
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Midgard Spirits SL 
c/ Estocolmo 8A. 28232 Las Rozas – Madrid 

tel: +34 618 000 983  email: info@midgardspirits.com 
www.midgardspirits.com 


